Festival pro gurmany
predstavi i zdravé svacinky

PRO DOBROU VEC. Jaromir Krpalek (uprostied), 7

projektu

é se Spickovymi

&eskymi kucha¥i Pavlem Sapikem (vpravo) a Davidem Sagkem. Foto: Denik/Martin Dividek
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Praha-Spojovat zdanlive ne-
slucitelné je jednim z hesel
Moniky Maurerové, organi-
zatorky nejvétsich gurman-
skych festivalli v Ceské re-
publice. Letos$ni Sesty ro¢nik
Grand Restaurant Festivalu,
ktery za¢ina dnes a potrva do
konce tnora, prichystal sku-
tecné nezvyklou novinku. Di-
ky iniciativé manzelt Maure-
rovychnaslispole¢nou re¢ au-
tori projektu e-Svacinky a dva
$éfkuchari véhlasnych praz-
skych restauraci.

Jaromir Krpalek z pardu-
bické pobocky Ceské abilym-
pijské asociace uz rok a pul
obohacuje jidelnicek deseti
§kol na Pardubicku zdravymi
svacinami. Déla tak dvojna-
sobné uzitecnou praci: za-
meéstnava deset zdravotné po-
stizenych lidi a zaroven po-
maha dostat do Skolnich lavic
hodnotné jidlo.

Luxus za 15 korun

Osloveni Sefkuchari — Pavel
Sapik z restaurace Terasa
U Zlaté studné, vitéze letosni-
ho Maurerova gurmanského
priivodce, a David Sasek z re-
staurace Coda - vymysleli
svacinky De Luxe. Pripravili
je z béznych surovin, jako je

bily jogurt, celozrnné pecivo,
mrkev, med a hruska, ale chu-
tové jde téméf o michelinsky
zazitek. ,,Nakonec jsme vyla-
dili jejich i nase pozadavky
tak, abychom se dostali do béz-
né cenové relace za jednu sva-
¢inu, tj. 15 az 30 korun,” rekl
véera regionalnimu Deniku
manazer projektu e-Svacinky

DE LUXE. Projekt e-Svaéinky po-
uziva jednoduché suroviny, ale
vytvafi z nich luxusni chuté. Po-
razi nezdravé sladkosti? Foto: Denik

Jaromir Krpalek. Festivalova
novinka mozna pomuze na-
hradit $kolni automaty se
sladkostmi zdravymi potra-
vinami.

Jak uvedla Monika Maure-
rova, z kazdého degusta¢niho
menu béhem festivalovych
dni navic odejde na podporu

tohoto projektu jedna koruna.
»Zatim mame objednavky na
zhruba 17 tisic festivalovych
menu, ale predpokladame, Ze
celkovy pocéet navstévnikl
dosahne hranice loniského
roku, tedy triceti tisic,” sdéli-
laMonika Maurerova.

Jeji manzel, nejznaméjsi
¢esky gurmet a zakladatel Zeb-
Ficku nejlepsich restauraci
Pavel Maurer, doplnil, ze letos
se na zimni slavnost jidla pri-
hlasilo 85 restauraci z celé re-
publiky. ,Zajemcum kazda
znich uvari tri chody tak, aby
naplnila festivalové zadani,
tedy objevovani novych chuti
(gastronaut), opraseni sta-
rych receptt a jejich nové po-
jeti (inspirace) a rovnovaha
s prirodou (terroir). Doufame,
Ze labuznici budou spokojeni
a oceni um ¢eskych a morav-
skych kuchartu i krasné pro-
stiedi nejluxusnéjsich podni-
k,“ rekl regionalnimu Deni-
ku Pavel Maurer.

Zimni gurmanské festivaly
jsou oblibené predevsim pro-
to, Ze menu, za néz by lidé za
norméalnich okolnosti zapla-
tili az nékolik tisic korun, mo-
hou béhem nich ochutnat za
600 korun. ,,Pripravuji béhem
festivalu $pickové jidlo pro $i-
rokou verejnost a z toho mam
radost,“ uvedl Sefkuchar Da-
vid Sagek.

Slaba koruna zatim
lidi nikterak nedési

Praha - Nahly propad koru-
ny zminulych dnti zatim mezi
lidmi nezpusobil zadnou zna-
telnou paniku. Naopak nékte-
¥1 vyuzili jejiho slabsiho kur-
zu a nakupovali ji spekulativ-
né za cizi mény. Vyplyva to
z ankety mezi bankami a po-
radenskymi firmami.
,Doporucujeme vsak za-
chovat chladnou hlavu. Cel-
kové nesledujeme velky za-

«Vyjezdova turistika
bude touto situaci
hodné poskozena

a nevylucuiji, Ze dojde
i ke zdrazeni last
minute nabidky nebo
Ze nékteré zajezdy
budou muset byt
zdrazeny i v priibéhu
prodeje.”

Jan Papez, mistopredseda ACK CR

jem Kklientti o zasadni zmény
v jejich investicnim portfo-
liu,“ rekl mluvéi UniCredit
Bank Petr Plocek. Obecna ra-
da zni, drzet cast portfolia
v dolarech a eurech a zbytek
v korunach, o které je stale
velky zajem, poznamenal. Ani
Ceska sporitelna ¢i CSOB ne-
zaznamenaly, Ze by pokles ko-
runy vyrazné ovlivnil zajem o
jiné cizoménové investice.
,Zatim nepozorujeme néja-
ky "aprk z koruny',“ uvedl ana-
lytik poradenské firmy Part-
ners Ale§ Tima. ,, Koruna ne-
nirubl. Ostatné v minulych le-
tech uz kurz podobnymi vy-

kyvy prosel nékolikrat, i kdyz
nebyly tak prudké,” podotkl
Tama. Koruna v poslednich
dnech oslabuje na nékolikale-
ta minima. Duvodem byla da-
ta o prosincové nizké inflaci,
ktera vyvolala u investori
obavy z deflace a nasledné re-
akce Ceské narodni banky.
V ttery koruna po cely den
oslabovala na 28,34 K¢/EUR
a24,05K¢/USD. Po slovech gu-
vernéra CNB Miroslava Sin-
gera posilila, ale véera dopo-
ledne zacala opét oslabovat,
stejné jako dalsi regionalni
meény.

Proti dosavadnimu postu-
pu Ceské narodni banky se
véeravyslovil prezident Milo§
Zeman. ,,Ceska narodni ban-
ka by si neméla hrat na de-
miurga (svrchovaného tvir-
ce) ceské ekonomiky a méla by
pokud mozno okamzité zasta-
vit intervence, které planova-
la az do konce roku 2016. Tim
by se podle mého nazoru kurz
¢eské Kkoruny stabilizoval,”
Tekl Milo§ Zeman na tiskové
konferenci pri navstévé Par-
dubického kraje.

Kurz koruny peclivé sleduji
hlavné cestovni kancelare.
»Vyjezdova turistika bude
touto situaci hodné poskozena
a nevylucuji, ze dojde i ke
zdrazeni last minute nabidky
nebo zZe nékteré zajezdy budou
muset byt zdrazeny i v prubé-
hu prodeje,“ uvedl misto-
predseda Asociace cestovnich
kancelari Jan Papez. Oslabu-
jici ceska ména, ktera zahra-
ni¢nim turistim zleviuje po-
byt, muze ale naopak do Ceska
prilakat vic navstévnika z ci-
ziny. (&t
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Kvili pSenici
Praha - Ceny potravinarské
psenice navzdory lonské vy-
soké urodé stoupaji. Nejvetsi
obchodnici s obilim v Ceské
republice prodavaji od ledna
tunu za 4800 K¢ a v tinoru pod-
le odhadu cena vzroste na 5000
K¢. Rust cen obili zptsobi
zdrazeni mouky a nasledné
pekarenskych vyrobku. Mé-
diim to rekl predseda Spole-
¢enstva mlynaru a pekaru
v CR Jaroslav Chochole.

Vétsina velkych pekaren
ma vsak s retézci dlouhodobé
smlouvy, a upravy ceniki tak
nejméné do 7zni nelze prili§
predpokladat. Podrazit by
mohly spise mensi pekarny,
které nejsou v tvorbé cen za-
vislé na supermarketech.
,Pri¢inou je rust evropskych
a svétovych cen. V Evropé se
ceny postupné vyrovnavaji
a nejvétsi vliv ma burza MA-
TIF Pariz,“ uvedl Jaroslav
Chochole. Rozdily v jednotli-
vych regionech Evropy se riz-
ninazakladé vzdalenostik na-
mornim pristavim. ,,U nas ce-
ny ovliviuje i kurz koruny vi-
¢i euru,” dodal. Lidrem trhu
s pSenici jsou podle mlynara
exportni organizace. Druhym
nejvétsim odbératelem jsou
vyrobci krmiv, potravinairské
zpracovani je az na tretim
miste.

Je jasné, Ze rist cen potra-
vinarské psenice o 15 procent
musi ovlivnit ceny mouky,
a tim i pekarenskych vyrob-
k1,“ podotkl Chochole. Pro-
mitnuti ndkladd na suroviny
do cen vyrobkii je podle né&j ne-
zbytné pro udrzeni konku-
renceschopnosti mlyna a pe-
karen. (Etl)
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Tézbha ¢erného uhli
nadale mirné klesa

Praha - Tézebni spolecnost
New World Resources (NWR),
majitel cernouhelné firmy
OKD, loni vytézila 8,6 milionu
tun uhli, coZ je meziro¢ni po-
kles o dvé procenta a méné, nez
firma ocekdvala. Ro¢ni tézbu
planovala na trovni 8,75 az de-
vét miliontt tun. NWR patii
7.50,5 procenta skupiné CERCL
Mining. V této skupiné méa po-
lovi¢éni podil podnikatel Zde-
nék Bakala, zbytek drzi inves-
toriadrobniakcionari. — (&tk)

Klientsky ZebFiéek
vede Fio a Equa

Praha - Nejvstiicnéjsi ban-
kou za treti ¢tvrtleti roku 2014
se stala opét Fio banka. Banka
tak obhdjila své prvenstvi
zprvniho idruhého ¢tvrtletito-
hoto roku. Druha v poradi se
umistila Equa bank a tieti Air
Bank. Vyplyva tozkvartalniho
hodnoceni v klientském ra-
tingu Geen Vstricna banka.
Velmi dobre se darilo také
mBank, ktera se béhem tri
¢tvrtleti posunula z devatého
mistaaznamisto ¢tvrté.  (jak)
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